
Entrées 
Entrée Plat

Salade de saison 9,00 17,00
Salade de roquette, maïs, carottes, betteraves, tomates, vinaigrette
Rocket salad, corn, carrots, beetroot, tomatoes, vinaigrette

Ardoise de l'Entremont 18,00 29,00
Viande séchée, jambon cru, lard, fromage et pain de seigle
Dried meat, raw ham, bacon, cheese and rye bread

Ardoise de viande séchée 19,00 31,00
Homemade dried meat served with rye bread

Nos Viandes

Tartare de bœuf  "Race d'Hérens" 38,00
Servi avec Toast et  Salade de roquette
Beef tartare (Hérens breed), served with  tosast and a rocket salad

Les Pinsas de l'Arpette 
Option sans gluten disponible sur demande ( 3- )- Gluten-free option available upon request ( 3- ) Petite Grande 

Pinsa Margherita 12,00 16,00
Sauce tomate maison, mozzarella , feuille de basilic frais
Home made Tomato sauce, mozzarella, fresh basil leaves

Pinsa chèvre 16,00 21,00
Sauce tomate maison, chèvre chaud, roqette, miel 
Homemade tomato sauce, warm goat cheese, rocket, honey

Pinsa gourmande des Bois 15,00 19,00
Sauce tomate maison, mozzarella, jambon, champignons
Homemade tomato sauce, mozzarella , ham, mushrooms

Pinsa Valaisanne 18,00 22,00
Sauce tomate maison, fromage de Liddes, lard fumé
Homemade tomato sauce, Liddes cheese, smoked bacon

Extras : Black olives 2.-, peppers 2.-, mushrooms 2.-, egg 2.-, ham 2.-, smoked bacon 2.-, Liddes cheese 4.-.

Nos desserts maison 

Cheesecake aux myrtilles 9.00

Cheesecake aux myrtilles Glace aux choix et crème 14,00

Carte des glaces  

Relais d'Arpette - CH 1938 Champex-Lac Tel +41 27 783 12 21 info@arpette.ch - www.arpette.ch

 Disponible de 11h30 à 17h00                                                                                

Petite Carte Arpette

Prix en CHF

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer des allergies ou 
des intolérances 

Origine des viandes: Boeuf / Valais, Suisse ; Poulet / Suisse ; Cerf / Europe, Nouvelle-Zélande ; Poisson/ Suisse, Europe

Pour vos repas anniversaire, mariage etc. nous vous confectionnerons des plats sur mesure.

Suppléments : Olives noires 2- , poivrons 2- , champignons 2- , œuf 2- , jambon 2- , lard fumé 2-,fromages de liddes 4-


